Sistema de Gestéo da Quahdade

| ES LAUDO DE ANALISES
;’ e e = e = == — ‘
‘ ldenuﬁcagio do Produto 0
Produto: Immuno Golden Whey Lata 480G1tsDs -
]n;;t.;..zadw INP - INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA R }?“’l-;'f s do Recipiente: Temperatura Amblente ~|NotaFiscal:-
Lote: 73600022 o Datade Fabricagao: 02024 ”*“’.5;.’.;;;;.;;;,,, oso0zs
Flnalidade Contr;lé de Qualidade [ ‘
j‘ o o Andlise Sensorial e Fisico-Quimi;é 1
B Ensaiwow s T Método ‘ Especificagdo ‘ Resultados T Resuitado i v"ﬂ}
e = —
‘ Odor i Sensorial [ Caracteristico | Caracteristico ‘ Conforme 1
_S;;o:ii S | Sensorial Caracteristico , 777”‘Carac1erisﬁco ‘ Ec;nfonne : ;
pl'; - | 1AL - 4% ed, L s0-80 60 Coorme
e wn amioe emenase | egmommen
;Densidade ; IAL - 4° ed. 0,36-0,48 glcm3 0,39 g/lcm?® Conforme
Umidade e f <s00% | 446% | Coome
| aoacamor | <2oppm | <sppmt Conforme.
- T Analise Microbiolagica * 1‘
VMIcro-orqar;;;r;o“/ :I’oxlnal Me‘hbéllto ' Método 1 Especificagdo Resultados ‘ Resultados ‘
Entorotoxinas estflocecicas | AOAC200705 | Awewe | Aweme | Covome |
samonemaspp | AOAC201401 | Ausente Awsente Conforme.
|Enterobacteriacess  AOAC2003.01 <10 UFC/g = <10 UFClg Coforne. ‘}
Slaphylococcus coag:l];;; posltlva 77 - AOA(; 2003.08 <10? UFClg <10? UFCIgV S - (;on;o;e - :
B—olor—ese |evaduras.m | AOAC 2014.05 | - <10* UFC/g " . <10* UFic;gi - : - —C:nf;n;e “"””"""“‘;

| RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispGe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20% |
do declarado no rétulo. |
|2 Limite de quantificagdo do método 1
|2 Especificagao conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os pardmetros da A tra Indicativa: Iltem 15a. |

; NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Proximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ; |
| IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: Intemational Organization for Standardization - Organizagdo Internacional de Normalizagéo; UFC: Unidade Formadora de Col6nia; ANVISA:
;Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitaria.
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A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrdes microbioldgicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro ‘
1 dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. |
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