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LAUDO DE ANALISES
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"RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispbe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20%

do declarado no rétulo.
2 Limite de quantificagdo do método

? Especificagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os pardmetros da Amostra Indicativa: Iltem 15a.

NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Préximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagao Internacional de Normalizagdo; UFC: Unidade Formadora de Colénia; ANVISA:

Agéncia Nacional de Vigilédncia Sanitaria.

A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrdes microbioldgicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro |

Conclusao

dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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