Sistema de Gestao da Qualidade

q LAUDO DE ANALISES
.
ldentlﬁcagéo do Produto
Produto: Collagen Essentlal Protein Tangenna Lata 432, Sg 1 25 doses
Indust.rlallzador INP - INDUSTRlA DE ALlMENTOS LTDA Condigdes do R ‘,_' Temperatura Ambiente Nota Flscal
Lote: L97G00004 | Data de Fabricagao 10/2024 - Data de Valldade 10/2026
Finalidade: Controle de Quahdade
Anéllse Sensonal e Fislco-Quimica
Ensaio Método Especiﬂcat;éo Resuitados Resultado
07 ) 7“ N As;t;s;mz; ) " Pofinobranco alevemente | P6 fino branco a levemente | Conf;r:e D
— W - B B amarelado amarelado
Odor Sensonal Citrico com nuances de Citrico com nuances de Conformmio
- S I S  tangerina | tangerina . _
Sabor Sensonal | Adocicado com um toque c(tnco Adocicado com um toque cltneo Conforme
S S - __e nuance de tangerina e nuance de tangerina R
pH IAL - 42 ed. 3,0-6,0 45 Conforme
o T ae I B o an o Conforme, de acordo com a
frot_eAinra" - ) ) - NIR - L 780 92% 14 g/dose | _77 91 %-713 ,48 g/dose RDC 420/2020" j
Densidade IAL - 4% ed. 0,35-0,65 g/cm’ 0,53 g/cm’ } Conforme
Umidade IAL - 42 ed. < 10,00 % 7,08 % Conforme |
: e S SO s A e SR i, P oyt e, ‘
Glaten AOAC 2012.01 < 20 ppm < 5,0 ppm 2 Conforme {
Anéhse Mlcroblolégnca s '
Mlcro-orgamsmol Toxinal Membéllto Método Especificagao : Resultados Resultados
| Salmonelia spp AOAC 2014.01 Ausente Ausente Conforme ‘
- N S | E—————— — S |
Emerabactenaceae AOAC 2003.01 510 UFCIg <10 UFC/g | Conforme |
e S = e d N _‘ = = = — — el |
| Staphyli gulase positiva AOAC 2003.08 <10? UFC/g | <102 UFC/g | Conforme :
L. S - - U SE—— PV — T— S— 14 - SUE—— 4 — — — {
Bolores e leveduras AOAC 2014 05 <104 UFC/g l <10* UFCIg ‘ Conforme |

| 1"RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispde sobre a rotulagem nutricional dos ahmenlos embalados, na qual as quantidades de proteina ndo podem ser inferiores a 20% |
do decfarado no rétulo. (
2 Limite de quantificagdo do método.
2 Especificagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os pardmetros da Amostra Indicativa: Item 15a.

NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Préximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;

IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagao Internacional de Normalizagdo; UFC: Unidade Formadora de Col6nia; ANVISA:

| Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitéria.

Conclusio

| Aamostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrdes microbiolégicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro |
dos pardmetros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. |
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