Sistema de Gestao da Qualidade

LAUDO DE ANALISES

Produto: Cacao Whey Lata 450g/ 15Doses

Industrializador: INP - INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA Condigoes do Recipiente: Temp ira Ambiente Nota Fiscal: -

Lote: L7G000037 Data de Fabricagao: 04/2021 Data de Validade: 04/2023

Finalidade: Controle de Qualidade

Ensaio Método Especificacdo R.sultad.os . Resultado

Descrigao Sensorial Pé marrom P& marrom | Conforme
Odor Sensorial Chocolate Chocolate Conforme
Sabor Sensorial Chocolate Chocolate Conforme
pH IAL - 4% ed. 55-7,0 6,88 Conforme

. Conforme, de acordo com a
Proteina NIR 73,33 % - 22 g/dose 70,81 % - 21,27 gldose RDC 429/2020"
B Y S i Al -
Densidade IAL - 42 ed. 0,25 -0,45 gicm?* 0,42 g/cm® : Conforme
Umidade (%) IAL - 4% ed. <7,00 % 0,30 % Conformeﬁﬁ -
Glaten ‘; AOAC 2015.16 <20 ppm <6,3 ppm? Conforme
_Micro-organismol Toxinal Metabélito Método ;;eclﬁcacé; . Resuitados o Resultados
Enter il estafilocéci AOAC 2007.06 Ausente Ausente Conforme
Salmonella spp ‘ AOAC 2014.01 Ausente Ausente Conforme
Enterobacteriaceae , AOAC 2003.01 <10 UFC/g <10 UFC/g Conforme
Staphyi I; positi ‘ AOAC 2003.08 <102 UFC/g <10* UFC/g Conforme
Bolores e leveduras AOAC 2017;65 i <10* UFC/g <10* UFC/g Conforme o

" RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispée sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantidades de proteina nao podem ser inferiores a 20%
do declarado no rétulo.

‘% Limite de quantificagdo do método

| * Especificagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os parametros da Amostra Indicativa: Item 15a.

NIR: Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Préximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagdo de Quimicos Agricolas Oficiais ;
IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagao Internacional de Normalizagao; UFC: Unidade Formadora de Col6nia; ANVISA:
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as analises realizadas, estando dentro dos padrées microbioldgicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro
dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA.
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INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA I ARTEA AR

Mariana Pinheiro
mariana.pinheiro@essentialnutrition.com.br
RUA JUDITE MELO DOS SANTOS N.251
GALPAO 13 14 E 15

DISTRITO INDUSTRIAL

88104765 SAO JOSE

BRASIL

Referéncia do cliente: Cw037

Dados da amostra: PO PARA PREPARO DE BEBIDA - AAC

Embalagem: Embalagem de papelao

Referéncia do pedido: 006-10530-946166

Data do pedido: 25/04/2023

Data de recebimento: 28/04/2023

Inicio da Anélise: 28/04/2023

Término da Anélise: 15/05/2023

Temperatura (°C) no 19,1 Quantidade de Amostra 2 embalagens - 1Kg
recebimento

Lote 037 Validade do produto 25/04/2023
Parametro Resultado Unidade
GRF14 GR Sadio (Na) - Total

Saédio (Na) 438,889 mg/100 g
Parametro Resultado Unidade
DJ009 DJ Triptofano

Triptofano (Total) 1,25 g/100 g
DJ011 DJ Cistina, metionina (aminoacido, oxidativo)

Cisteina + Cistina 1,29 g/100 g
Metionina 1,34 g/100 g
DI004 DJ Aminoacidos (hidrélise acida)

Alanina 3,88 g/100 g
Arginina (Total) 2,04 g/100 g
Acido Aspartico 7,57 g/100 g
Acido glutamico (Total) 11,9 g/100 g
Glicina 3,06 g/100 g
Histidina 1,11 g/100 g
Hidroxiprolina 0,892 g/100 g
Isoleucina 4,20 g/100 g
Leucina 6,79 g/100 g
Lisina (Total) 6,47 g/100 g
Ornitina <0,05 (LOQ)* g/100 g
Fenilalanina 2,10 g/100 g
Prolina 4,80 g/100 g
Serina 3,42 g/100 g
Treonina 4,69 g/100 g
Tirosina 1,80 g/100 g
Valina 3,81 g/100 g
Parametro Resultado Unidade

Laboratério ALAC Ltda.

Rua David Sartori, 601

CEP 95720-000 Fone+55 54 3388 3232
Garibaldi/RS comercialalac@eurofins.com
BRASIL www.eurofins.com.br.br
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Parametro Resultado Unidade

GROOF GR Perfil de acidos graxos (soma) p/ Inf. Nutricional

Acidos graxos saturados 0,3648 g/100 g

Gordura Trans <0,01* g/100 g

Acidos graxos poli-insaturado <0,1000* g/100 g

Acidos graxos 0,2718 g/100 g

monoinsaturados
GR049 GR Carboidratos

Carboidratos 15,64 g/100 g
GR030 GR Acucar Total em Glicose

Acucar Total em Glicose 2,46 g/100 g
GR094 GR Fibra Alimentar Total

Fibra alimentar total 8,28 g/100 g
GR263 GR Proteina (N x 6,25)

Proteina 66,12 g/100 g
GR139 GR Lipidios totais

Lipidios totais 0,7 g/100 g
GR201 GR Valor energético

Valor energético 1400,03 kd/100 g
GR199 GR Valor calédrico

Valor calérico 333,34 kcal/100 g
GR174 GR Cinzas (Residuo mineral fixo)

Residuo mineral fixo (Cinzas) 4,52 g/100 g
GR674 GR Umidade e Substéancias Volateis

Umidade e volateis 4,74 g/100 g

Lista de Métodos

DI004 - Aminoacidos (hidrélise acida): ISO 13903:2005; EU 152/2009 (F)

DJOQ9 - Triptofano: EU 152/2009

DJO11 - Cistina, metionina (aminoacido, oxidativo): ISO 13903:2005; EU 152/2009 (F)
GROOF - Perfil de &cidos graxos (soma) p/ Inf. Nutricional: Met. IAL, 4%d. SP, 2005, item 053/IV
GRO30 - Agucar Total em Glicose: Método 040/1V do Instituto Adolfo Lutz:2008

GROA49 - Carboidratos: Anvisa, IN 75 de 2020

GRO94 - Fibra Alimentar Total: AOAC 991.43

GR139 - Lipidios totais: Método Interno, Gravimetria

GR174 - Cinzas (Residuo mineral fixo): Método 018/1V do Instituto Adolfo Lutz:2008
GR199 - Valor calédrico: Anvisa, IN 75 de 2020

GR201 - Valor energético: Anvisa, IN 75 de 2020

GR263 - Protefna (N x 6,25): 1ISO 1871:2009

GR674 - Umidade e Substancias Volateis: Método 012/IV do Instituto Adolfo Lutz:2008
GRF14 - Sédio (Na) - Total: POP-FQ123

Informagoes Adicionais

Este documento so6 deve ser reproduzido por completo, a reprodugéo parcial requer aprovagao escrita do laboratério. Os resultados referem-se apenas
a amostra recebida.

Resultados foram obtidos e reportados de acordo com as condigbes gerais de venda acordadas no momento da requisi¢ao.

* = Menor que o Limite de Quantificacdo

NA = Nao se aplica ND = Nao detectado LQ = Limite de Quantificagéo

Os testes identificados pelo codigo de duas letras GR s&o analisados no laboratério Eurofins ALAC (Garibaldi).

Os testes identificados pelo cédigo de duas letras DJ sdo analisados no laboratério Eurofins Vitamin Testing Denmark.

Laboratério ALAC Ltda.

Rua David Sartori, 601

CEP 95720-000 Fone+55 54 3388 3232
Garibaldi/RS comercialalac@eurofins.com
BRASIL www.eurofins.com.br.br
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Laudo emitido por Natalia Conceigéo.
Suporte técnico: asmalac@eurofins.com

Assinatura Assinado eletrbnicamente conforme "Medida Proviséria 2.200-2" de 24/8/2001.
Visite http://www.eurofins.com.br/assinaturadigital para baixar uma chave de verificagao.

Grasciele T. Kemerich Roberta Biondo
Coordenadora Fisico-Quimica Alimentos Coordenadora Biologia

Verificagao de autenticidade: 52707DC9-2165-410F-AD2A-3161F7492076
Verifiqgue a autenticidade do seu relatdrio de ensaio em: https://arverification.eurofins.com.br e acesse o seu relatério on line digitando o
cédigo de seguranga no campo indicado.

Laboratério ALAC Ltda.

Rua David Sartori, 601

CEP 95720-000 Fone+55 54 3388 3232
Garibaldi/RS comercialalac@eurofins.com
BRASIL www.eurofins.com.br.br
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