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| LAUDO DE ANALISES ?

Identiﬂcag#o do Produto

Condigdes do Recipiente: Temp Ambiente
| Data de Fabricagao: 09/2024
; Anilise Sensonal e Fisico-Quimica {
e < 0T i
Ensmo { Método 3 Especificagdo “ Resultados § Resultado {

Descnqao | Sensorial P6 marrom 1 P6 marrom Conforme i

1 |0dor | Sensorial Chocolate | Chocolate Conforme

( Sabor 3 Sensorial } Chocolate Chocolate | Conforme

pH IAL - 4° ed. 55-7.0 | 7,0 Conforme 1

lProtetna ‘ NIR | 7857%-22 gidose | 734%- 2047 gidose " Conforme, de acordo com 2|

D R (—— - : e L RPC429020t |

‘ Densldade i IAL - 4° ed. 1 0,25 - 0,45 glem® | 0,39 g/em?® 3 Conforme i
IAL - 4° ed. <7,00% 544 % ‘ Conforme

AOAC 201201 | <20 ppm <5,0ppm?

Analise Microbiolégica *

Mlcro-organlsmolToxlnaI Metabémo { Método 1—77 Especificagdo Resultados Resultados i \
Entorotoxinas estaflococicas | AOACZOOTOS T ameme | mwmets | Coome
;;,;.';,.e;sp{ | aoscamen | T awene | Ausente C comome
Entembactenaceae ] AOAC 2003.01 ’ <10 UFC/g ' <10 UFC/g 7 o Confomle 7><
;t;n;l:c;;c;smc;;gulasepos.t.va ‘ AOAC 2003.08 "[ <10 UFC/g v UFClg 7 Conforme |
S siemars | poams | sewen || swwes [ coem |

| 1 RDC N° 429 de 08/10/2020 - ANVISA/MS, dispGe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados, na qual as quantzdades de proteina ndo podem ser inferiores a 20%
| do declarado no rétulo. |
4‘ 2| imite de quantificagdo do método I
3 Especificagdo conforme RDC N° 724 - IN N° 161 de 01/07/2022 - ANVISA/MS, seguindo os parémetros da Amostra Indicativa: ltem 1 5a.

‘NIR Near Infrared spectroscopy - Espectroscopia de Infravermelho Préximo; AOAC: Association of Official Agricultural Chemists - Associagao de Quimicos Agricolas Oficiais ;
|IAL: Instituto Adolfo Lutz; ISO: International Organization for Standardization - Organizagdo Internacional de Normalizagao; UFC: Unidade Formadora de Col6nia; ANVISA:
Agéncza Nacional de Vigiléncia Sanitéria.
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| Conclusio "
Rt ey

| A amostra apresentou resultado SATISFATORIO para as andlises realizadas, estando dentro dos padrdes microbiolégicos estabelecidos pela IN N°161 de 01/07/2022 e dentro
dos parametros de qualidade estabelecidos pela INP INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA. |
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